


AMUSE-BOUCHE

Huitres fines de Claire

Pommes de terre ratte
au caviar et esturgeon fumé

ENTREES

Foie gras mi-cuit,
chutney de fétes, seélection de pain

P

Carpaccio de Saint-Jacques,
truffes melanosporum et citron vert

Homard bleu breton
et déclinaison de courges

PLATS

Filet de sole,
petits legumes et sauce champagne

Filet de boeuf aux morilles
et pommes duchesse

DESSERTS

Pavlova aux fruits exotiques

S

pomme et perles de yuzu, jeunes pousses
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